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TAPAS €}/

Bravas ¢

(Gouda con baicon ®

tHuevos rotos con jamén =
tHuevos rotos con beicon -
ttuevos rotos con chistorra -

5,50
/7,00
8,50
8,50
8,50

Croquetas variadas 0@ 1,50 Unid.
Tabla de ibéricos 12,00
Tabla de jamén y queso @ 1000
Caracoles 5,50
Sepia ® 8,00
Calamares (¢4 8,00
Chipirones plancha 8,50
Chipirones rebozados ©® 9,00
Puntilla (*)[(*) /,00
(Gambas rebozadas @@ /7,00
(Gambas al gjillo ® 9,00
~ Gambas a la plancha (12 Unid.) 18,00
Tellinas & 7,00
Mejillones & /7,00
® 500
Pulpc ® 1800
Pollo a cajun /7,00
Bolitas de cheddar con Ja(apeno @@ 6,00
ENSALADAS ka2
ENSALADA DE MARISCO @a-—® D) 8,00
| echuga, zanahoria, maiz, |a'tgos’nms salmon, '
palitos de cangrejo, salsa rosa y eneldo
ENSALADA CESAR @L @___550 -
lechuga, pollo rebozado, tostones, salsa cesar B e
ENSALADA REINA @@@.’ 900
Lechuga, baicon, nueces, almendras tostadas,
queso de cabra y crema de modena **':;;;
ENSALADA DE POLLO S—— - Y

L echuga, pollo plancha, zanahorias, maiz y

salsa rosa



CARNES @

PECHUGA DE POLLD 12,00
Guarnicion (patatas o ersalada)

LOMO 42 900
Patatas vy huevos

CHULETAS DE CORDERO 15,00
Patatas

BISTEC DE TERNERA 10,00
Patatas

MANITAS DE CERDO @@ 10,00
RABO DE TORO @@ 12,00
PARRILLADA DE CARNE 14,00
SOLOMILLO DE CERDO 11,00
(Guarniciéon

SOLOMILLO DE TERNERA 16,00
(Guarnicion

ENTRECOT DE TERNERA 14,00
Guarnicién | f
CARRILLADA 12,00
Guarnicion l oy
HAMBURGUESAS &4
HAMBURGUESA CLASICA @@ 4,00

| echuga, tomate, queso y cebolla

HAMBURGUESA COMPLETA ® - @ 500
|_echuga, tomate, queso, ebolla, baicon v huevo
HAMBURGUESA REIN/ ®_® 600
salsa pimienta y jamén pkncha
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PATE @ 4,50

LONGANIZAS @ 4,50
SEPIA @@ 8,00
CALAMARES ©® 7,00
TORRAETA DE ANCHOAS 5,00
TORRAETA DE SOBRASADA 4,00
PECHUGA DE POLLO 450
BRASCADA DE TERNERA 7,00
lernera, jomén y cebolla plancha

SERRANITO @ 600
| omo, pimiento y jamén serranc 6,00
CHIVITO . @@ 6,00
L echuga, tomate, queso, lomo y beicon 5,00
ESPECIAL LOMO ®_©@ 600
Lomo, lechuga, tomate, oeboﬂa, queso y huevo
ESPECIAL PATE @_1© 600

Pate, lechuga, fomate, cebolla, queso y huevo 600
ESPECIAL BElCON @ {‘.»f’;é_-,-m_~ -_

Beicon, lechuga, tomate, cebo"u queso y huevo e '“_
ESPECIAL REINA (2)[f® w
Pechuga de pollo rebozada, salsa plmlen’m e
queso, jamon plcncho Y [@:lwga

VEGETAL DE POLLO @

pdlo._l,e_dwga tomate, cebolla, qu
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_.-EWP'ERAR—" © 12,00
~ Guarnicién
MERLUZA A LA PLANCHA @ 12,00
.____('suam' i6n
-~ SEPIA-— @ 12,00
— Guamicién
__eALAMAREs A LA ROMANA ©® 10,00
~ Couamicién
mBA%o \ LA PLANCHA @ 1200

RATINADO O A LA PLANCHA
' ww RROS ®OO 114,00
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N ESTA CARTA SOLO SON VISUA
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NOTA: LAS FOTOS QUE Al

S, NO SON PRODUCTOS DE CARTA

LQUIER CONTRAINDICACION CON LOS ALERGENOS SE RUEGA COMUNICAR AL CAMARERO.
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